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Alc/vol13.5%
Servir entre 16°C et 18°C

Guarda de 2 años

maridajemaridaje

Este vino es ideal como aperitivo, con una fuente de marisco o
una velouté de calabaza aromatizada con nuez moscada.

ensambleensamble

Chardonnay

territorioterritorio

Arcilla caliza

vinificaciónvinificación

Las uvas se vendimian a finales de agosto, al fresco de la mañana,
y se prensan en cuanto llegan a la bodega. La fermentación se
realiza a baja temperatura (15/17 °C).

catacata

Color pálido y brillante. Nariz expresiva y varietal de tila, pera y
anís. Bien desarrollado, goloso con un final mineral.

VINS DE PAYS VAUCLUSE

C H A R D O N N A Y
2 0 2 4

http://www.vins-rhone.com/fr/profile/domaine-fontaine-du-clos
tel:04 90 65 59 39
mailto:contact@fontaineduclos.com
http://www.fontaineduclos.com
https://www.facebook.com/fontaineduclos
https://www.instagram.com/fontaineduclos/
https://twitter.com/fontaineclos

	C H A R D O N N A Y 2 0 2 4
	maridaje
	ensamble
	territorio
	vinificación
	cata
	Alc/vol


