FONTAINE pu CLOS

AURA
L AURA BLANC
2023
? RECOMPENSES
e Concours des Vignerons Indépendants 2025 : Médaille
d'argent.

ACCORDS METS ET VINS
En entrée avec un foie gras poélé accompagné de figues
caramélisées, suivi de brochettes de st Jacques flambées sur lit de
poireaux, en terminant par un plateau de fromage a croftites
lavées et du fromage de chévre du "Mont Ventoux" sur un pain
aux noix.

ENCEPAGEMENT
Chardonnay, Souvignier gris, Grenache blanc.

TERROIR
Argilo-calcaire.

VINIFICATION
Vendangé mi-septembre au petit matin afin de conserver la
fraicheur des baies. La fermentation s'effectue a basse
température, puis le vin est mis en barriques neuves. Il est
l.;RJ_\ ensuite élevé en fit sur lies fines avec batonnage afin d'obtenir

toute sa rondeur et sa particularité.

ONTAINE pu C z
_\.|.\II‘I~J ou CLOS DEGUSTATION

Ry Robe jaune pale, aux reflets argentés. Le nez révele des notes de
pate d'amande, de marron glacé, de lys et de citron confit. La

bouche est ample et harmonieuse. Belle fraicheur finale.
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Drequns i N~ Vallée du Rhéne

?ﬁb%&%?ﬂ Terroirs d'Accueil
Alc/voll13.5%
10°Cet 12°C
Garde de 4 ans
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