FONTAINE pu CLOS

AURA

AURA ROSE

2025

ACCORDS METS ET VINS
Se déguste a I'apéritif avec des toasts de brandade de morue. I
accompagnera également vos barbecues et vos repas d'été, avec
un steak de thon grillé aux herbes de provence, une cote de
boeuf ou bien des légumes de saison: aubergine a la parmesane,
flan de courgettes et son coulis de sauce tomate... Vous pouvez
également accompagner votre verre de rosé Aura avec un
fromage de chévre frais ou bien une tarte aux fraises pour la
touche sucrée.

ENCEPAGEMENT

Grenache, Syrah

TERROIR
Nos vins de Pays bénéficient d'un sol frais et argileux, donnant
des vins légers et fruités...

VINIFICATION
La vendange a lieu la nuit pour conserver la fraicheur des raisins.
Une macération pelliculaire est réalisée avant le pressurage afin
d'extraire d'avantage d'ardmes et de couleur. Fermentation a

\ -JR \ basse température (15/17°C).

DEGUSTATION

-ﬂ AlNE f.“ Bilay Belle robe péle a la nuance litchi. Joli fruit au nez, sur la fraise

ST mara des bois, la framboise, la glycine et la grenadine. Bouche
aérienne a la finale acidulée.
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