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Alc/vol 14%
Servir entre 16° et 18°

Garde de 5 ans

accords mets et vins

Un vin qui vous séduira avec des viandes en sauce, mais aussi
des gibiers et des fromages de caractère...

encépagement

Caladoc, Petit Verdot, Marselan.

terroir

Argilo-calcaire

vinification

Ces cépages, aux dates de maturité différentes, sont vinifiés
séparément puis assemblés avant d'être élevés en cuve au
minimum une année, pour permettre à ce vin de trouver son
équilibre entre la structure et les tanins.

dégustation

Robe dense de couleur pourpre. Premier nez sur les fruits noirs.
Avec de l'aération, des notes de réglisse et de cacao apparaissent.
Beau volume en bouche avec une finale fraiche et mentholée.

AURA

A U R A R O U G E
2 0 2 0

http://www.vins-rhone.com/fr/profile/domaine-fontaine-du-clos
tel:04 90 65 59 39
mailto:contact@fontaineduclos.com
http://www.fontaineduclos.com
https://www.facebook.com/fontaineduclos
https://www.instagram.com/fontaineduclos/
https://twitter.com/fontaineclos

	A U R A R O U G E 2 0 2 0
	accords mets et vins
	encépagement
	terroir
	vinification
	dégustation
	Alc/vol


