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Alc/vol11.5%
Servir entre 7° et 8°

accords mets et vinsaccords mets et vins

Idéal pour les apéritifs et les desserts.

encépagementencépagement

Sauvignon

terroirterroir

Argilo-Calcaire

vinificationvinification

Vendangé fin août le matin, afin de conserver la fraicheur des
baies. La vinification s'effectue à basse température (15/17°C).
Le vin est ensuite gazéifié en cuve jusqu'à l'obtention de petites
bulles qui seront directement emprisonnées dans la
bouteille...jusqu'à la dégustation!

dégustationdégustation

Belle effervescence, mousse persistante. Bouche gourmande aux
arômes de fruits exotiques, d'agrumes. Finale acidulée.

LES BULLES

B L A N C D E B L A N C S B R U T
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