FONTAINE pu CLOS

cOTES DU RHONE

CONFIDENCES

2016

RECOMPENSES

2 étoiles au guide hachette 2019
Médaille d'Argent - IWSC 2017

Médaille d'Argent - Concours des Vins Jury
Consommateurs - Vacqueyras 2017

Médaille d'Argent - Prix Plaisir 2018 -Bettane &
Desseauve

ACCORDS METS ET VINS
S'accorde aussi bien avec des viandes rouges grillées ou en
sauce, qu'avec du fromage a pate molle.

ENCEPAGEMENT

Grenache, Syrah

,'UN|/\IN3 bu (f]@_\' TERROIR
( : Argilo-calcaire
) -
//f//i relericed D VINIFICATION
" Les raisins sont éraflés puis foulés avant d'étre mis en cuve
COTES-DU-RHONE pOU,I' une période d|enVir0n 15 jours.

Deux remontages quotidiens pendant la fermentation
permettent une infusion entre le marc et le mout,
apportant couleur, structure et ardbmes.

DEGUSTATION
Robe limpide a la teinte carmin. Registre charmant de

rix fruits rouges mirs et de réglisse en rouleau. Bouche
plaisir charnue et gourmande. Ensemble Charmant.
& betlane--desseauve
RGN 20 _
Ale/vol 14% é‘ - % F
Servir entre 16 °et 18° = Vallée du Rhéne
Garde de 4 ans 2remaon|  Terroirs d'Accueil

www.fontaineduclos.com


http://www.vins-rhone.com/fr/profile/domaine-fontaine-du-clos
http://www.fontaineduclos.com
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