FONTAINE pu CLOS

cOTES DU RHONE

COTES DU RHONE ROUGE

2019

ACCORDS METS ET VINS
S'accorde aussi bien avec des viandes rouges grillées ou en sauce,
qu'avec du fromage a pate molle.

ENCEPAGEMENT

Grenache, Syrah

TERROIR
Situé entre Sainte-Cécile les vignes et l'université de Suze la
rousse, le sol est essentiellement caillouteux argilo-calcaire au
nord pour les Grenache et cailloux roulées argilo-sableux au sud
pour les Syrah.

VINIFICATION
Les raisins sont éraflés puis foulés avant d'étre mis en cuve pour
une période d'environ 15 jours. Deux remontages quotidiens
pendant la fermentation permettent une infusion entre le marc
et le mott, apportant couleur, structure et arOmes.

DEGUSTATION
Robe d'un bel éclat, a la couleur rouge grenat. Profil aromatique
sur des notes de fruits rouges et noirs et de réglisse en rouleau.
La bouche est fraiche et charnue.
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Alc/voll14%
Servir entre 16 °et 18°
Garde de 4 ans

735 bd du comté d’orange, 84260 sarrians - 04 90 65 59 39 - contact@fontaineduclos.com - www.fontaineduclos.com - f (©) W


http://www.vins-rhone.com/fr/profile/domaine-fontaine-du-clos
tel:04 90 65 59 39
mailto:contact@fontaineduclos.com
http://www.fontaineduclos.com
https://www.facebook.com/fontaineduclos
https://www.instagram.com/fontaineduclos/
https://twitter.com/fontaineclos

	C O T E S D U R H O N E R O U G E 2 0 1 9
	accords mets et vins
	encépagement
	terroir
	vinification
	dégustation
	Alc/vol


