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Alc/vol12,5%
Servir entre 10° et 12°
Garde de 2 ans

ESTIVAL

2016

ACCORDS METS ET VINS
A déguster en apéritif avec des toasts de tapenade, avec une
salade nicoise ou encore des fromages de chévre frais.

Idéal avec des grillades...

ENCEPAGEMENT
Grenache, Syrah, Nielluccio

TERROIR
Argilo-calcaire

VINIFICATION
La vendange a lieu la nuit pour conserver la fraicheur des
raisins afin de maitriser la couleur lors du pressurage et
préparer la fermentation a basse température (15/17°C).

DEGUSTATION
Tres jolie robe pale aux nuances groseille, de I'éclat sur le
melon jaune, la péche blanche, la clémentine.
Bouche élégante et fraiche.

ittt
N Vallée du Rhone

i\ﬂa%pe%?ﬂ Terroirs d'Accueil

www.fontaineduclos.com


http://www.vins-rhone.com/fr/profile/domaine-fontaine-du-clos
http://www.fontaineduclos.com
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