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Alc/vol14%
Servir entre 16°C et 18 °C

Garde de 2 ans

récompensesrécompenses

Guide Hachette 2021 (1 étoile): "Du fruit rouge à foison au nez
comme en bouche, une structure légère, des tanins à peine
perceptibles, une rondeur appétissante: tout est fait et bien fait
pour exalter le fruit et que le fruit. "A boire en toute Liberté",
précise le producteur. On y adhère"

accords mets et vinsaccords mets et vins

A boire en toute "Liberté", un vin joyeux qui se mariera avec
tapas, antipasti et autres mezzé. A partager entre amis en toute
simplicité.

encépagementencépagement

Caladoc, Grenache

terroirterroir

Nos vins de Pays bénéficient d'un sol frais et argileux, donnant
des vins légers et fruités, à partager en tout liberté...

vinificationvinification

Vendangé fin septembre, la vinification de ce vin est
traditionnelle, avec une fermentation à basse température
(25/30°C) pour privilégier l'extraction des arômes fruités de ces
différents cépages.

dégustationdégustation

Robe limpide et violine. Le nez est expressif, sur la mûre en
gelée, et le chocolat au lait. La bouche est onctueuse, ronde et
flatteuse...

VINS DE PAYS VAUCLUSE

S O I F D E L I B E R T E R O U G E
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http://www.vins-rhone.com/fr/profile/domaine-fontaine-du-clos
tel:04 90 65 59 39
mailto:contact@fontaineduclos.com
http://www.fontaineduclos.com
https://www.facebook.com/fontaineduclos
https://www.instagram.com/fontaineduclos/
https://twitter.com/fontaineclos
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